
Un menú degustació concebut com un recorregut:
una seqüència de plats que celebren la temporada,

la precisió i la profunditat del sabor.

Croquetó del dia

Xocolata, gelat de vainilla

Ostra al gust
Criada a la Bretanya francesa
 | | 

Pinya colada, fruita de la passió

Planxadet de cua de bou, encurtits

Tiradet de cirviola, llet de tigre de mandarina
i cancha peruana

Amanida russa, gamba vermella de Palamós a l’allet

Ssam d’escórpora adobada, maionesa cítrica i alvocat

Natural  Llet de tigre mandarina Ponzu

Menú
degustació

80 €

Estiu 2026

Tàrtar de tonyina, síndria i tomàquets del
hort 

Mar i muntanya: mandonguilles, anguila
fumada i bolets 

Pregunta per alergens i/o possibles canvis 
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