
Un menú degustación concebido como un
recorrido: una secuencia de platos que
celebran la temporada, la precisón y la

profundidad del sabor

Croquetón del día 

Chocolate, helado de vainilla

Ostra al gusto 
Criada en la Bretaña francesa
 | | 

Piña colada, fruta de la pasión

Planchadito de rabo de buey, encurtidos

Tiradito de pez limón, leche de tigre de
mandarina y cancha peruana 

Ensaladilla, gamba roja de Palamós al ajillo 

Ssam de cabracho adobado, mayonesa cítrica y
aguacate

Natural leche de tigre de mandarina Ponzu

Menú
degustación 

80 €

Verano 2026

Tartar de atún, sandía y tomatitos de la huerta  

Mar i muntanya: albóndigas, anguila ahumada y
setas 

Pregunta por los alégenos y/o possibles cambios  
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